VEGETARISCHE SPEZIATATEN

Alle mit Basmati Reis dekoriert mit frischem Koriander

100 Ceylonesisches Kathiri Curry® (Scharf)
Auberginen, Kartoffeln, Tomaten, Chili, Kokosmilkch,
Ingwer, Tamarindensaft, Knoblauch und Curryblétter
nach ceylonischer Art

101 Bhindi Masala® Okraschoten mit Zwiebeln

| und Paprika nach indischer Art

102 Shahi Paneer® hausgemachter Kase
mit leckerer CurrysoBe

103 Aloo Bengen® gebratene Aubergine und Paprika
mit Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten

104 Palak Paneer® hausgemachter Kase mit Spinat
nach indischer Art

105 Karahi Paneer®) hausgemachter Kése mit griinem
Chili, Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch

106 Palak Aloo® Kartoffeln mit Spinat nach indischer Art

107 Aloo Gobi®) gebratener Blumenkohl, Kartoffeln, Paprika,

Tomaten, Zwiebeln, feine Gewiirzen in wiirziger SoBe
108 Dal Curry® Kirchererbsen mit Kartoffeln
und Kokosmilch nach ceylonischer Art
109 Cheese Chili scharf!:5:.18) panierter
haugemachter Kase mit verschiedenen Gewiirze,
Zwiebeln, Paprika, Knoblauch und Ingwewr
110 Vegetable Koft®:1415) Gemiisebalichen mit Niissen,

Kokos und Sahnecurry

111 Vegetable Jalfrezi® frisches Gemiise mit Zwiebeln
und Gewiirzen

112 Bharta® Auberginen im Tadoor-Ofen gegrillt, puriert
mit Zwiebeln und Tomaten nach indischer Art gekocht

113 Dal Makhni®) schwarze Linsen in cremiger

uttersoBe und Gewiirze

114 Matter Paneer® hausgemachter Kése
mit Erbsen nach indischer Art

115 Palak Matter © Spinat mit Erbsen und Gewiirzen
nach indischer Art

116 Paruppu Curry® gelbe Linsen mit Kokosmilch,
Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch und schwarzem Pfeffer
nach ceylonischer Art

117 Aloo Matterd Kartoffeln mit Erbsen nach indicher Art

118 Ceylonesisches Vendi Curry (scharf) Okraschoten
mit Kartoffeln, Kokosmilch, Ingwer, Tamarindensaft,
Knoblauch und Curryblitter nach ceylonischer Art

119 Pallak Kofta®®) Gemiisebélichen mit Spinat

120 Dal Tarka gelbe Linsen mit Knoblauch, Chili,
Zwiebeln, Tomaten, Korianderblétter und Gewiirzen

121 Peneer Masala® hausgemachter Kise, Zwiebeln,
Tomaten, Paprika, Inkwer Knoblauch und Gewiirzen

123 Channa Masala® Kichererbsen mit Zwiebeln,
Tomaten und Paprika nach indischer Art

BEILAGEN

129 Kheera Raita® Joghurt mit Gurken

130 Aloo Raita® wiirzige Kartoffeln in Joghurt

131 Mixed Raita® gewiirzte Zwiebeln, Tomaten
und Paprika nach indischer Art

INDISCHES HAUSGEMACHTES
FLADENBROT 1) etreideprodukte Ghutenhaltig

136 Naan'69 Fiadenbrot aus Weizenmehl
im Tandoori gebacken

137 Butter Naan'.%9 Fladenbrot aus Weizenmehl mit
Butter im Tandoori gebacken

138 Garlic Naan' Fladenbrot aus Weizenmehl mit
Knoblauch verfeinert im Tandoori gebacken

139 Roti"® aus Vollkornmehl im Tandoori ausgebacken

140 Pahratha'® aus Weizenmehl im Tandoori
ausgebacken

AP
11,80

12,90
12,40
11,30
11,80
12,40

11.30
11,30

11,30
12,40

12,30
11,60
11,50
11,30
12,40
11,30
11,20

11,30
11,90

12,40
12,40
12,40
12,40

AP

3,40

LP
12,80

13,90
13,40
12,30
12,80
13,40

12,30
12,30

12,30
13,40

13,30
12,60
12,50
12,30
13,40
12,30
12,20

12,30
12,90

13,40
13,40
13,40
13,40

| 407 Dal Tarka gelbe Linsen mit Knoblauch,

AP

141 Aloo Pahratha'-%9 Fadenbrot aus Weizenmehl mit 3,60
Kartoffeln gefiilit und ausgebacken

142 Chees Naan'6.9) aus Weizenmehl mit Kase gefiilit 3,40
und ausgebacken

143 Chili Naan'-%) Weizenmehl m. griinem Chili ausgebacken 2,90

144 Kokos Naan'.69 Weizenmehl mit Kokosraspeln 2,90
ausgebacken

146 Piswari Naan' 629 Fladenbrot aus Weizenmehl mit 3,40
Kase Sultanin und Kokosraspeln im Tandoori
gebacken (siiB)

147 Onion Naan'$9) Fadenbrot aus Weizenmehl 3,40
im Tandoori gebacken mit Zwiebeln

148 Vegetable Naan'69 Hadenbrot aus Weizenmehl 3,60
Tandoori gebacken mit verschiedenen Gemiise

NACHTISCH-DESSERT AP

263 Firni®8.1419) indisches Reispudding mit Milch, 4,40
Kardamom und Safran
264 Mango Cream®:8.1419) mit Mandeln, Sahne 5,10
umd Kokosraspeln
VEGANISCHE GERICHTE
Vegane Suppen AP
383 Tomato Soup Tomatensuppe
384 Rasam Soup scharf Pfeffer, Koriander, Ingwer,
Knoblauch, roter Chili, Tamarindensaft
nach ceylonischer Art
385 Ceylonische Currysoup scharf 3,70
mit Zitrone und Reis

Vegane Vorspeisen mit frischem Koriander AP
(Fladenbrot als Vorspeise bitte extra besteflen)

386 Pakora liseba mit Ki 6,10
387 Onion Bahaj") ) 6,10

im

388 Ceylonische Vadai 6,10
Friettierte Linsen mit Currybltter, Zwiebeln
und Chili gewirzt

389 Samosa’) (gefiillte dreieckige Pastete) 6,10
Kartoffeln und Erbsen

390 Ganesha Vaganischer Plate® (fiir 2 Personen)
Zusammenstellung aus Pakora, Onion Bahaj
und Samosa')

Vegane Spezialitaten
Alle mit Basmati-Reis,dekoriert mit frischem Koriander

AP

400 Celylonische Kathiri Curry (scharf)
Auberginen mit Kartoffeln und Tomaten, Chili,
Kokosmilch, Ingwer, Tamarindensaft, Knoblauch,
Kurrybléitter nach ceylonischer Art

401 Palak Aloo
Kartoffeln mit Spinat nach indischer Art

402 Dal Curry (scharf)

Kichererbsen mit Kartoffeln und Kokosmilch
nach ceylonischer Art

403 Vegetable Jalfrazi verschiedene frisches Gemiise
mit Gewiirzen

404 Palak Matter Spinat mit Erbsen und Gewiirzen
nach indischer Art

405 Paruppu Curry Gelbe Linsen mit Kokosmilch, Ingwer
Knoblauch, schwarzem Pfeffer nach ceylonischer Art

406 Ceylonische Vendi Curry (scharf)

it Kartoffeln, Ingwer,
Tamarindensaft, Knoblauch, Curryblatter
nach ceylonischer Art

Chili, Korianderblatter, Zwiebeln, Tomaten
und Gewiirzen

411 Roti aus Vollkornmeht") im Tandoori ausgebacken 2,70

3,90

LP

7,10
7,10

7,10

7,10

11,40 12,40

LP

12,30 13,30

12,30 13,30
12,60 13,60

12,30 13,30
11,90 12,90
11,80 12,80
12,40 13,40

12,30 13,30

2,90

INDISCHE JOGHURT-GETRANKE
198 Mango Lassi® 051
199 Kokosnuss Lassi® 051
200 Salzig Lassi® 051

Andere Getranke auf Anfrage!

MITTAGSANGEBOTE
alle mit Basmati Reis und einem Beilagesalat
Mittagskarte von Montag bis Freitag, aufier an Feiertagen,

von 11.30 bis 14.30 Uhr

M1 Chicken Sakwala®
Hiihnerfleisch mit Spinat nach indischer Art

M2 Butter Chicken5'419) Hiinerfleisch
in Spezieller CurrysoBe mit Sahne und Gewiirzen

M3 Chicken Korma®:'419) Hiihnerfleisch mit Mandeln,
Kokosuss und Kardamom mit Sahne

M4 Ceylonisches Chicken Curry (scharf)
Hiihnerfleisch mit rotem Chili, Kokosmilch, Ingwer,
Knoblauch, Curryblitter nach ceylonischer Art

M5 Chicken Jalfrazi® Wein geschnittenes
Hiihnerfleisch mit gemischtem Gemiise

J| M6 Rind Karahi Rindfleisch mit Paprika, Tomaten,

Zwiebeln, Ingwer, Gewiirzen nach indischer Art

M7 Mutton Sagwala® Lammfleischstiicke mit Spinat
und verschiedenen Gewiirzen nach indischer Art

M8 Rind Curry® (Scharf) Rindfleisch mit rotem Chili,
Kokosnussmilch, Tomatenpiiree, Ingwer
und typischen Gewiirzen

M9 Lamm Korma®1419) Lammfleischstiicke mit Mandeln,
Kokosmilch, Kardamom mit Sahne verfeinert

Fisch Spezialitaten

M10 Fischﬁ 14.15) Makhni Rorbarschfilet in spezieller
soBe mit Sahne und Gewiirzen
M11 Flschﬁ' Lababdar Rotbarschfilet mit Tomaten,
Paprika und Gewiirzen nach indischer Art
M12 Ceylonisches Fisch® (Scharf) Rotbarschfilet
mit rotem Chili, Tamarindensaft, und Kokosmilch
nach ceylonischer Art

Vegetarische Gerichte
Alle mit Basmati-Reis und einem Beilagensalat

M13 Aloo Matter® Kartoffeln mit Erbsen nach indischer Art

M14 Shahi Paneers.'419 Hausgemachter Kise
in auserlesener CurrysoBe

M15 Palak Paneer® Hausgemachter Kase mit Spinat

M16 Ceylonisches Kathri Curry® (scharf)
Aubergine, Kartoffeln, Tomaten, Chili, Kokosmillch,
Ingwer, Tamarindensaft, Knoblauch, Curryblatter
nach ceylonischer Art

M17 Aloo Bengen® Gebratene Auberginen
Kartoffeln, Zwiebeln, Tomaten und Gewiirzen

M18 Palak Aloo® Kartoffeln mit Spinat
nach indischer Art

M19 Paruppu Curry®) Gelbe Linsen mit Kokosmilch,
Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln und schwarzem Pfeffer
nach ceylonischer Art

M20 Dal Curry®) Scharfichererbsen, Kartoffeln, Kokosmilch,
nach ceylonischer Art

Deklarationspfichte Allergen und Zusatzstoffe

3) Krobstioro )¢
O Cattoes ) Sevamman ) Sohaatbche O .10 Lomnen 1580 S0
75 Welchtlors 14) Mandoln 15) Kokosnussraspain 10

AP
7,90

7,90
7,90
7,90

7,90
8,90

Preis
3,80
3,80
3,80

LP
8,90

8,90
8,90

8,90

8,90

9,90

9,40 10,40

8,90

9,90

9,40 10,40

AP

Lp

8,90 10,40

8,90 10,40

8,90 10,40

) Farbstoit 17) Antioxidationsmittl 18) Malsstarke

mit asiatischer Atmosphidire
Indische und ceylonische Spezialititen
und Tandoori Holzkohle Grill

Lembergstr. 19 = 70186 Stuttgart-Ost
(Ecke Wagenburgstrafie)

Tel.: 0711 /46 87 981

www.ganesha.de
ganesharestaurant@hotmail.com

Speisekarte zum Selbstabholen
und Liefern

@ ganesharestaurant_stuttgart

SCHNELLE BESTELLUNG UBER
® WHATSAPP
UNTER 0152 12856567
UNSER EIGENER LIEFERSERVICE
spart Zeit und Geld !
Mindestbestellwert 15,00 €
in Stuttgart Ost
Stuttgart Siid, West und Nord
ab 20.00 €
Weitere Orte auf Anfrage

| MITTAGSANGEBOTE auf der Riickseite «@

Gffnungszeiten:
Montag bis Samslag 11.30-14.30 und 17.30-22.30 Uhr
12.00- 22 00 Uhr

Weitere Informationen iber Zutaten in unseren Speisen, die ABergien oder unvertraglichkeiten auskisen kinnen, erhalten WIR BEDANKEN UNS FUR IHRE BESTELLUNG UND
ot e e e e TS SHIE A ) @I AT =




SUPPEN

1 Ceylonische Currysoup scharf 3,50
mit Zitrone und Reis

2 Tomato Creamsoup® 3,70
Tomatencremesuppe mit Sahne

3 Vegetable SOU?S’ Gemiisesuppe mit Sahne 3,70

4 Chicken Soup® Hiihnersuppe mit Sahne 3,70

5 Dal Soup® Linsensuppe mit Sahne 3,70

6 Ral Soup® Garnelensuppe mit Sahne

7 Rasam Soup scharf Pfeffer, Koriander, Ingwer, 3,
Knoblauch, roter Chili, Tamarindensaft nach eylnmscherAn

VORSPEISEN
Alle mit Beilagensalat und SoBe, dekoriert mit frischem Kuriander
LP

8 Papadam™® 2 knusprige Linsenbrote mit SoBe 3, 00 3,50

9 Ceylonische Frilhlingsrollen” (scharf) (2 stiicke) 6 10 7,10
Kartoffeln, Zwiebeln und mariniertes Lammfleisch

10 Samosa'® gefiilite dreieckige Pasteten 6,10 7,10
mit Kartoffeln und Erbsen

11 Pakora') gebackene Gemiisebéllchen
mit Kichererbsenmehl

12 Ceylonische Vadai frittierte Linsen
mit Currybitter, Zwiebeln und Chili gewiirzt

13 Onion Bahaj" zwiebelringe in Kichererbsenteig
ausgebacken

14 Chicken Tikka Hiihnchen mit Gewurzen in Joghurt
eingelegt und in Tandoor-Ofen gegri

15 Tandoori Chicken® mit Joghurt manmene
Hahnchenschenkel im Tandoori-Ofen gebacken

16 Ceylonische Omelette® gebratene Eier
mit Zwiebeln, Chili und Curryblitter

17 Ganesha Vtzﬁetable Plate' fiir 2 Personen,
Zusammenstellung aus Paneer Pakora, Pakora,
Onion Bahaj, Samos

18 Panera Pakora'® hausgemachter Kse
in Kichererbsenteig ausgebacken

21 Ganesha Spezial fiir 2 Personen, Zusammenstellung
aus Paneer, Pakora, Pakora, Onion Bahaj, Chicken Tikka

SALATE AP LP

23 Tomatensalat® mit griinem Chili und Currybltter, 5,40 6,40
mit Tomaten, Gurgen, Krauter, Essig/OHDressing

24 Gemischter Salat’® 540 6,40

25 Ganesha Salat® Gemischter Salat mit Hihnerbrust 8,40 9,40

26 Raita Salat® mit Kartoffeln, Gurgen, Tomaten, 4,40 5,40
Joghurt und indischer SoBe

27 Ceylonischer Thunfischsalat® mit griiner Chili, 6,10 7,10
Zwiebeln und JoghurtsoBe

6,10 7,10
6,10 7,10
6,10 7,10
7,10 8,10
6,50 7,90
590 6,90
11,40 12,40

6,10 7,10
12,40 13,40

TANDOORI SPEZIALITATEN

Ale mit Beilagensalat und Basmati-Reis, ButtersoBe®.'419),
dekoriert mit frischem Koriander AP LP

28 Tandoori Chicken®) marinierte Hiihnchenschlegel
im Tandoor-Ofen gegrillt, mit SoBe

29 Chicken Tikka® Hihnerfleischstreifen in Joghurt
und Gewiirzen eingelegt, und im TandoorOfen gegrilit,
mit SoBe

30 Mutton Tikka® saftige Lammfleischstiicke in
Joghurt und Gewiirzen eingelegt und im Tandoor-Ofen
gegrillit mit SoBe

32 Tandoor King Prawn"® Risengarnelen in Joghurt
und Gewiirzen eingelegt, mit Paprika, Tomaten
und Zwiebeln gegrilit

13,10 14,10

17,40 18,40

19,40 20,40

13,10 14,10

33 Ganesha Mix Gril® zusammenatellung aus
‘Tandoori Chicken, Mutton Tikka, Chicken Tikka
und King Pawn, mit SoBe

35 Kanavai Grill®'? Tintenfisch mit Zwiebeln, Paprika
und Gewiirzen im Tandoor-Ofen gegrilit, nach
indischer Art

36 Tikka Lachs?® Lachs in Joghurt und Gewiirzen
eingelegt mit Zwiebeln, Paprika, Tomaten im
Tandoor-Ofen gegrilit

VEGETARISCHE

AP LP
16,40 17,40

14,40 15,40

17,40 18,40

AP

TANDOORI SPEZIALITATEN

40 Panner Tikka®® hausgemachter Kéise, Kréuter und
Gewiirzen, verfeinert mit Paprika, Zwiebeln und
Tomaten in JoghurtsoBe eingelegt und in Tandoor-
Ofen gegrilit

41 Tandoori Aloo®® Kartoffeln gefiilit mit
hausgemachtem Kase, Niisse, mit Paprika,

Tomaten und Zwiebeln in JoghurtsoBe eingelegt
und in Tandoor-Ofen gegrillt

MURCH CURRYS
Ty, allle mit B

15,40

dekmlen mit fnschem Kmlander

45 Mango Chicken®41%) Hahnchenbrustfilet mit
Mangopiiree, Sahne und Kardamon nach indischer Art

46 Ceylonesiches Karaki Chicken® (scharf)
Hiihnerfleisch mit Auberginen, Kokosmilch
Ingwer, Tamarindensaft und Curryblattern
nach ceylonesischer Art

47 Chicken Bhindi®) (scharf) Hiihnchen mit frischen
Okraschoten, Kokosmilch, Ingwer, Knoblauch,
Curryblattern und Gewiirzen nach ceylonischer Art

48 Chili Chicken5218) (scharf) Panierte Hiihnerbrust
mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

49 Butter Chicken51419) iihnerfleisch in einer
hausgemachten Butter-Tomaten-SoBe
mit traditionellen Gewiirzen verfeinert

50 Chicken Jalfrazie® Hiinnerfleisch klein geschnitten
mit Zwiebeln und frischem Gemiise

51 Chicken Curry Hihnerfleisch mit verschiedenen
Gewiirzen

52 Chicken Madras Hiihnerfleisch in scharfer SoBe,
Tomaten und Zitronen

53 Chicken Korma®419) iihnerfleisch mit Mandeln,
Kokosnuss, Kardamom und Sahne

54 Chicken Sagwalaﬁ’ Hiihnerfleisch mit Spinat
nach indischer Art

55 Chicken Vindaloo (scham Hunnerﬂelscn
in sehr scharfer SoBe mit Kartoff

56 Chicken Dal® (scharf) Huhnermlsch mit
Kichererbsen, Kokosmilch, Ingwer, Knoblauch,
Curryblattern und Gewiirzen nach ceylonesischer Art

57 Chicken Tikka Masala® 1419 Hihnerfleisch in
Joghurt und Gewiirzen eingelegt, mit Paprika,
Tomaten und Zwiebeln gekocht

58 Ceylonesisches Chicken Curry® (scharf)
Hiihnerfleisch mit Chili, Kokosmilch, Ingwer,
Knoblauch und Currybkitern nach ceylonischer Art

59 Karahi Chicken®) Hiihnerfleisch mit griinem Chili,
Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch
nach indischer Art

60 Ganesha Garfic® Chicken Hiihnerfleisch
zubereitet in Curry-TomatensoBe mit griinem Chili,
Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch
nach indischer Art

AP LP
13,40 14,40

13,40 14,40

13,30

13,30
12,40

13,30
12,30
12,30
12,30
12,60
12,60
12,60

13,30

12,80

12,80

13,40

MUTTON CURRYS

mit Curry, alle mit B:
dekoriert mit frischem Koriander

Mutton Jalfrezie zartes Lammfleisch geschnittenes

mit Zwiebeln und frischem gemischtem Gemiise
Bhindi Ghosth® zarte Lammleischstiicke
mit frischen Okraschoten, Zwiebeln, Tomaten,
Paprika und Gewiirzen nach indischer Art

AP
13,80 14,80
14,10 15,10

Lamm Curry Lamm in aromatisch-pikanter Currysoge 13,10 14,10
Lamm Korma®1415 Lammfleischstiicke mit Mandeln, 13,10 14,10

Kokosnuss, Kardamom, mit Sahne verfeinert
Lamm Madras Lammfleischstiicke in scharfer
SoBe, Tomaten und Zitronen
Lamm Vindaloo (scharf) Lammfleischstiicke
in sehr scharfer Soe mit Kartoffeln
Mutton Sagwala® Lammfieischstiicke mit Splna!
und verschiedenen Gewiirzen nach indischer A
Karahi Gosht Masala® zartes Lammllelscn
mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer,
Knoblauch und Sahne
Bhuna Meat® Lammfleisch mit Tomaten,
Paprika, Knoblauch und Zwiebeln
Ceylonisches Lamm Curry (scharf)
Lammileisch Klein geschnittenes mit %hnem Chili,
Kokosmilch, hgwer, Knoblauch, Currybkiter nach
ceylonischer Ar
Lamm Karah|5l (scharf) Lammfleischstiicke
in sehr scharfer SoBe mit Auberginen zubereitet
Lamm Tikka Masala®.'41% Lammfleisch in
Joghurt und Gewiirzen eingelegt, mit Paprika,
Tomaten und Zwiebeln gekocht

71/1 Lamm Makhni®-'419 Lammfleisch zubereitet
in einer hausgemachten Butte-Tomaten-SoBe
und traditionellen Gewiirzen verfeinert

72/2 Lamm Dal (scharf) Lamm mit Kichererbsen,
Kokosmilch, Ingwer, Knoblauch, Currybltter,
(Gewiirzen nach Ceylonischer Art

CEYLONESISCHE

13,30 14,30
13,80 14,80
14,10 15,10
13,80 14,80

13,80 14,80

13,80 14,80

13,30 14,30
13,30 14,30

13,80 14,80

13,80 14,80

RINDFLEISCH SPEZIALITATEN

Alle mit Basmati-Reis, dekoriert mit frischem Koriander

73 Rind Curry® (scharf) Rindfleisch mit rotem Chil,
Kokosmilch, Tomatenpiiree, Ingwer und typischen
Gewiirzen

74 Rind Vindaloo (scharf) Rindfleisch mit
Kartoffeln und ceylonischer ChilisoBe

75  Rind Jalfrezi® Rindfleisch mit frischem
gemischtem Gemiise und Gewiirzen

76  Rind Korma® 419 Rindfleisch mit Mandeln,
Kokosnuss, Kardamom, mit Sahne verfeinert

77 Rind Sagwala® Rindfleisch mit Spinat
und verschiedenen Gewiirzen nach indischer Art

78 Rind Karahi® Rindfleisch mit Paprika, Tomaten,
Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch

78/1 Rind Tikka Masala® 1415 Rindfleisch in Joghurt
und Gewiirzen eingelegt, mit Paprika,

Tomaten und Zwiebeln gekocht

Dektarationspfichte Alergene und Zusatzstoffe
o\Mich i Lactose 7)Sesamsamen ) Schabniicite 9 Ear 10 Luinen 1) Son. fr

LP
13,80 14,80
13,30 14,30
13,80 14,80
13,30 14,30
13,80 14,80
13,80 14,80
13,80 14,80
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85

85/1 Kothu Roti scharf6.9 Fladenbrot in Streifen

GANESHA REISSPEZIALITATEN
alle mit Basmati-Reis, dekoriert mit frischem Koriander
AP LP

12,80 13,80
14,80 15,80

Chicken Biryani®1415) Basmati-Reis mit Hiihner—
fleisch und Gewiirzen nach indischer Art

Mutton Biryani®'415) Basmati-Reis mit Lamm-~
fleisch und traditionellen Gewiirzen zubereitet
Prawn Biryani®.1415 Basmati-Reis mit Garnelen
und Gewiirzen

Vegetable Biryanié1415) Basmati-Reis

‘mit Gemiise nach indischer Art

Ceylonischer Jaffna Biryani®'419 (scharf)
Basmati-Reis mit Eier, Lammfleisch,
Héhnchenschlegel, Erbsen und Karotten

Mix Biryani Basmati-Reis mit Lamm,
Hiihnerfleisch und traditionellen Gewiirzen
zubereitet

12,80 13,80
12,80 13,80
16,90 17,90

14,90 15,90

CEYLONISCHE
FLADENBROT SPEZIALITATEN
AP

Mutton Kothu Roti scharf!9) Fiadenbrot in
Streifen geschnitten mit gebratenem Lauch,
Zwiebeln und Lammfleischstiicken vermischt

15,40 16,40

13,40 14,40
geschnitten mit gebratenem Lauch, Zwiebeln,
griinem Chili und Eier gemischt

GANESHA EIER SPEZIALITATEN

Al mit Basmati-Reis, dekoriert mit frischem Koriander
AP LP

Ceylonischer Muddai Curry scharf6.9) 12,40 13,40
Eier mit rotem Chili, Kokosmillch, Tomatenpiiree.
Ingwer und typischen Gewiirzen

GANESHA FISCH SPEZIALITATEN

Alle mit Basmati-Reis, dekoriert mit frischem KorianderA »

12,80 13,80
13,80 14,80

Fisch Lababdar-2®) Rotbarschfilet mit Tomaten,

Sahne, Paprika und Gewiirzen nach indischer Art

Fisch Karahi"29 Fischfilet mit Paprika, Tomaten,

Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch

Ceylonischer Kathri Fisch (scharf)29

Rotbarschfilet mit gebratenen Auberginen,

Tomaten, roter Chili, Tamarindensaft und

Kokosmillch nach ceylonischer Art

Fisch Karahi'®) Rotbarschfilet in besonderer

CurrysoBe, Sahne und Gewiirzen

Ceylonischer Fischcurry (scharf)":»6)

Rotbarschfilet mit Tomaten, rotem Chili, Tamarin-

densaft und Kokosmilch nach ceyloischer Art

Prawn Curry"® Garnelen mit Zwiebeln, Tomaten,

Paprika, Knoblauch und Gewiirzen nach indischer Art

Prawn Korma®®'4'9 arnelen mit Sahne,

Mandeln und Gewiirzen

Kanavai Curry (scharf)®'? Tintenfisch mit rotem 12,80 13,80

Chili, Tamarindensaft, Zwiebeln un Curryblatter

nach ceylonischer Art

Ral Curry (scharf)®'¥ gamelen mit gebratener
i und i

12,80 13,80

12,80 13,80
12,80 13,80

13,90 14,90
13,90 14,90

13,90 14,90

nach ceylonischer Art

Fisch Dal (scharf)"2® Rotbarschilet

mit Kichererbsen, Kokosmilch, Ingwer, Knoblauch,
Curryblatter und Gewiirzen nach ceylonischer Art

13,80 14,80

Al Preise Beinhalten die Gesetziche Mehrwertsteuer




